Menus de la

Cuisine centrale

Place Gérard Philipe
05499003 14
Arriére-cuisine

Lundi Mardi Mercredi
Carotte rapée Sardines a la tomate BDUX:SEJEgng
Bio (tomate,poisson) (chou/carotte)
Paupiette de saumon Filet de dinde Dos de colin
Sauce beurre citronnée Sauce armoricaine
(poisson,lait) |:| . (crustacé,poisson)
Duo d'haricots Purée et chou-fleur Riz créole Bio
persillés [ ]
Produits laitiers (lait)
PrOdUI[fg‘itl]Gltlers Fruit de saison Fruit de saison
Bébe
| Dos de colin o [ Filet de dinde B 0osdecolin
Purée et haricot vert Purée et chou-fleur [ ] Purée et carotte [ ]

* peut contenir lait, gluten, ceuf, céleri, soja, fruits & coque, mollusque, moutarde, sésame
. " N Péche Produit
=« produits subventionnés par I’aide D I bénéficiant
" de 'UE 4 destinati scol [ Durable ,
e a destination des écoles » MSC ] d'un label
Viand Certification
iande ;
. . \ i Environnementale
Produits de Agriculture Francaise \XM"%&/ de niveau 2 ou
la ferme Biologique (née,élevée, -~ Haute Valeur
# | Abattue en France) Environnementale

Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux, d’Agriculture
Biologique Francais, durables et de qualités (voir Iégende ci-dessus).
Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.

ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage
alimentaire.
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