NAINTRE

Tenne d'enwies

Cuisine centrale
Place Gérard Philipe
054990 03 14
Cuisine@naintre.fr

Menus de la
Restauration scolaire

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Carotte rapée ., FEU'HEtfe allumette Tomate vinaigrette Blsl'gteroves ey, Melon
m vinaigrette &A% o [E?GT]GQE Bio (Thure) L I{EE?J?]GS i;é m (Thuré)
. - , Omelette
Dos de calin em, Galopin de veau . . Parmentidre
Sauce curry "-é Sauce tomate [ | Filet de dinde & emmental  FAE Jambon blanc
(poisson) S (tomate) ) =y’
(oeuf,lait) St
; s Ratatouille Courgette o
Riz basmati Bio Haricot beurre (EA) Maison Bio A% |  sautées Bio <t | Pommes rissalées
[ Persillé \ . : -
=/ (Thuré) T3 (Thuré) .

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Yaourt nature Bio

Créme dessert vanille

Fruit de saison

Donuts sucré

Purée et chou-fleur

Purée et haricot beurre

Purée et carotte H

(it Fruit de saison o )
Béhé
Colin Veau galopin [l Filet de dinde Oeuf dur Jambon blanc

Purée et courgette Bio

Purée et épinard

* peut contenir lait, gluten, ceuf, céleri, soja, fruits & coque, mollusque, moutarde, sésame

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

abattue en France)

P ' o . Péche o ,Pr,oqz‘//t Local/Circuit court o
sl « produits subventionnés par ’aide Durable e bénéficiant (& SO
=l 4 r de ’UE a destination des écoles » [ MSC &, dun label Fait maison '*5°
= Viande 4 K D
Produits de Agriculture B Francaise \)v.,\ms/
la ferme Biologique (née,élevée, =

Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux

avec la plateforme"mangeons bio ensemble" et le maraichage du Ressort.

Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.
ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock
Afin d’éviter le gaspillage alimentaire.
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