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Lundi Mardi Mercredi Vendredi
Concombrea L Feuillete au
lacreme s a% Carotte rapee | Fromage
(lait) = /|l ' (ait,")
Galopin de veau
Dos de colin Sauce Filet de poulet Oeufs durs
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Fruit de saison Individuel pUE'CISith”e Fruit de saison vanille/fraise
(lait) ' *)
Bebe
Colin Galopin de veau B Filet de poulet [ Oeuf dur Jambon blanc
Purée et légumes Purée et courgette [ ]| Purée et haricot vert Purée et épinard B Purée et artichaut
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Salade dharicot D Tomdte  — Chou-fleur
vert au thon (&% Melon & [F %) vinaigrette
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* peut contenir lait, gluten, ceuf, céleri, soja, fruits a coque, mollusque, moutarde, sésame
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N\ 1 ’
Produits de Agriculture é’ Frangaise \wmnss/ EZZ%Z?Z?;@TE
la ferme Biologique (née,élevée, =
sidieaiole Abattue en France) HFU{E Valeur
[ | B Environnementale
Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux avec la

plateforme"mangeons bio ensemble" et le maraichage du Ressort. Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.
ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage alimentaire.
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