Menus de la
Restauration scolaire

NAINTRE
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Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
. Potage de légumes Taboulé maison Carotte ropée
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Velouté de courgette
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Salade & fromage
Créme dessert Fromage blanc Bio (ait) Frui : Yaourt nature
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Omelette parmentiere L . [ |
Bléala . Dos de colin
au fromage . - ; i Sauteé de porc ! g )
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Yaourt de la ferme (lait Entremet chocolat - , Galette des rois - ,
™ S lait Bi Fruit de saison it Fruit de saison
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* peut contenir lait, gluten, ceuf, céleri, soja, fruits 8 coque, mollusque, moutarde, sésame
Péche Produit Local/Circuit court
%« produits subventionnés par ’aide Durable benéficiant @ W DY Ry
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Produits de Agncu!ture o Francaise D de niveau 2 ou
aferme Pl EE | e anen eyl
Environnementale
Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux,
d’Agriculture Biologique Francais, durables et de qualités (voir légende ci-dessus).
J

Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.

ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage alimentaire
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