Menus de la
Restauration scolaire

Cuisine centrale
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Carotte rGpée Sardines a la tomate Bouillon Alphabet
Bio j”A"” ‘ (poisson,tomate) (chou,carotte)
H B 0os de colin
St

Paupiette de saumon Haut de cuisse
Sauce armoricaine s A%

Sauce citronnée de poulet roti

(poissaon,lait) (poisson,crustacé) =

Duo d'haricots ENs Pomme Smiley Riz créole Bio 3N

I persilles  =&° =
Salade & Fromage Fromage Produits laitiers
Blchette glacée

Blchette glacée Donuts de Noél (lait,fruit rouge,*)
(lait,fruit rouge,*) (lait,*) ou
Patisserie (lait,*)

Péche S Produit
»  « produits subventionnés par I’aide Durable 'e beénéficiant ;)
de I'UE a destination des écoles » | [ MSC B dun label 9} & YA =,

i Certification

. . = & vian de 4 N Envirannementale

Produits de Agriculture B Frangaise \v..ms de niveau 2 ou

la ferme Biologique [miod (née,élevée, ] Haute Valeur

— abattue en France) Environnementale

Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux,
d’Agriculture Biologique Frangais, durables et de qualités (voir Iégende ci-dessus).
Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.

ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage alimentaire
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