NAINTRE

Teome, d'envies

Cuisine centrale
Place Gérard Philipe
054990 03 14
Cuisine@naintre.fr

Menus de la
Restauration scolaire

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
. . Potage
Rillettes Choux-fleur Bio Carotte .
A 7 P s Halloween
& cornichons vinaigrette AIIumettﬁuic;Lﬂ]fromuge rapeée Bio ;AM (laitchou s ;AM
(lait,*) (chou) ' (carotte) g g
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Dos de colin . Ailes de poulet ‘*"'_ -
ensauce .. Cuisse de poulet roti CFDUStI”l[]IEI;Iin;rDmGgEF roties Mexicaine
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Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Salade & fromage
(lait)

Fruit de saison

Entremet vanille
(lait Bio)

Donut Halloween

Yaourt aromatise o . ,
(lait Bio & galette E«AM Fruit de saison (lait®)
St Michel (oityy 3
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Bouillon vermicelle Salade d'endives Roulé macedoine Potage de légumes Chourouge
¢ la tomate & mimolette (E% a la Russe ) Bio & vache ey & lardon  SA%
s . ([F%) NENEYA & T, A ‘
(tomate,*) (lait) - | (carotte,céléri,oeuf lait) =1 qui rit (ait,chou) =l (chou) =l
Nuggets de blé Sautédeporc Cordon bleu Tomato'fish Couscousde .,
™) aux olives [FA (lait) . (tomate,*) DOUlEt E;*A%
(lait,*) = ' D D =
Poélée ratatouille Rizcréole L Petits-pois ., | Haricot beurre o, et ses légumes
(aubergine,tomate,*) Bio EAY & carottes [EAL% D Persillé A (carotte, pois,céleri)

Salade & fromuge
(laiy)

Fromage (lait)

Fromage blanc lissé
a l'abricot

Petits-suisses

Yaourt nature Bio
de la ferme (lait)

Fruit de saison
Bio

(ait) Fruit de saison aromatiseés
(lait)

Péche Produit Local/Circuit court
« produits subventionnés par 1’aide Durable bénéficiant Ry
de I’'UE a destination des écoles » n MSC | d'un label Fait maison -5

] Certification
) ) ~ Viande Environnementale
Produits de Agriculture Francaise de niveau 2 ou P /
la ferme Biologique (née,élevée, Haute Valeur ‘w
[ abattue en France) Environnementale B

Tous les plats sont fabriqués a la Cuisine centrale de Naintré qui privilégie les produits de saison et locaux avec la
plateforme"mangeons bio ensemble" et le maraichage du Ressort. Le pain est fourni par les boulangeries de Naintré.

ATTENTION ! Les menus peuvent étre modifiés ou échangés en fonction des ruptures de stock afin d’éviter le gaspillage alimentaire.
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